
Sehr geehrter Gast,

herzlich willkommen in unserem Hause.
Lassen Sie sich von uns verwöhnen und 
genießen Sie internationale Gerichte in 
gemütlichem Ambiente.

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen 
Aufenthalt & Guten Appetit!

Ihre Familie Ivankovic &
das Hotel „Am Turm” - Team

Öffnungszeiten Restaurant:

Mo-Mi 	 11.30 Uhr - 14.30 Uhr
		  17.30 Uhr - 23.00 Uhr
Fr-So		 11.30 Uhr - 14.30 Uhr
		  17.30 Uhr - 23.00 Uhr

		  Donnerstag Ruhetag!



APER I T I FS  
                                       € € 

92. C a m p a r i 1Soda/Orange 3,50  96. S h e r r y Medium-Cream 2,50 

93. G i n  T o n i c  3,50  97. S h e r r y  Dry 2,50 

94. M a r t i n i  B i a n c o  3,00  98. G l a s  S e k t  3,00 

95. M a r t i n i  R o s s o  3,50  98. K i r  R o y a l  3,50 
 

  

K A L TE  VORSPE I SEN   

  € 
104. C o c k t a i l  v o n  N o r d s e e k r a b b e n 2  8,50 
 in Cognac-Cocktailsauce, Baguette  
   

105. C a r p a c c i o  v o n  A n g u s f i l e t   12,50 
 mit Parmesankäse2 und Baguette  
   

108. G e r ä u c h e r t e r  L a c h s   9,70 
 mit Reibekuchen und Kräuterquark  
   

109. M o z z a r e l l a  m i t  T o m a t e n    
 in Olivenöl, Balsamico und Baguette 7,90 

 

 

S A LATE  

  € 
110. K l e i n e r  S a l a t  vom Buffet 3,80 
   

111. S a l a t  m i t  G a r n e l e n s p i e ß   11,90 
 frische knackige Salate mit einem Garnelenspieß und 

Folienkartoffel mit Créme Fraiche 
 

   

112. B u n t e  S a l a t p l a t t e  9,90 
 mit Putenbrust, Cocktailsauce4 und Baguette  
   

113. S a l a t  M e d i t e r r a n e  9,90 
 Tomaten, Zwiebeln, Paprika, Gurken, Oliven und Schafskäse  
   

114. S a l a t  „ à  l a  C h e f k o c h ”  9,90 
 grüner Salat mit Tomaten, Gurken, Tunfisch, Krabben,  

Schinken, Käse und Ananas 
 

   

115. S a l a t  „ à  l a  M i k i ”  9,90 
 Geflügelleber auf grünem Salat, Kräuterdressing,  

dazu Körnerbrot 
 

 



WARM E  V ORS PE I S E N  

   € 

115. S p an i s c h es  P f än n c h en  9,90 

 
Riesengarnelen in Olivenöl, Knoblauch, Kräutern,  
dazu Baguette 

 

   
117. F r i s c h e  C h am p i g n o n kö p f e  7,80 

 
gefüllt mit Schnecken und Krabben,  
dazu schwarzes Körnerbrot 

 

   
118. Z w e i  G a r n e l en s p i eße  11,80 

 Gin-Krabbensauce, Reibekuchen und knackiger Salat  

 

 

S U PPE N 
  € 

119. C r em e  v o n  F l e i s c h t o m a t en   3,80 
 mit Basilikum-Sahnesauce  

   
120. K r ab b en c r em es u p p e  4,40 

   
122. Hü h n e r s u p p e 4   mit Toastbrot 3,80 

   
123. F r an zö s i s c h e  Z w i eb e l s u p p e   4,40 
 mit Käse2 überbacken  

 

 

V E G E TAR I S C HE  E C KE  

  € 
124. V e g e t a r i s c h e  P f an n e  10,40 

 Reispfanne mit verschiedenem Gemüse  
   

125. Z u c c h i n i  9,40 
 mit Käse2 überbacken, dazu Petersilienkartoffeln  
   

138. S p ag h e t t i  Med i t e r r an e  9,20 
 mit Cherrytomaten, Zucchini, Möhren,  

Paprika in Basilikum und Olivenöl 
 



FÜR  DEN  K LE INEN  HUNGER  
  € 

126. D a m e n - T o a s t  ( ü b e r b a c k e n )  11,40 
 zwei Schweinefilets mit Pfirsichen, Sauce Hollandaise2   
   

129. S c h w e i n e f i l e t  10,90 
 mit Champignoncremesauce, Prinzessbohnen u. Kroketten  

   
130. S c h w e i n e r ü c k e n s t e a k  9,90 

 mit gerösteten Champignons, Speck, Sauce Hollandaise2  
und Bratkartoffeln 

 

   
131. K l e i n e s  R u m p s t e a k  14,60 

 mit Pfeffercognacsauce, Bratkartoffeln u. Salat vom Buffet  
   

132. S c h w e i n e s t e a k  „ T i r o l e r  A r t ”  10,90 
 mit Tomaten und Käse2 überbacken, dazu Pommes frites  
   

134. P u t e n s t e a k  11,90 
 mit Champignonrahmsauce, Brokkoli und Kroketten  
   

135. T o a s t  E l i s a b e t h  10,90 
 Putensteak mit Ananas, Williamsbirne  

und Sauce Hollandaise2 
 

   
136. T h e a t e r t o a s t  12,40 

 Kalbslendchen mit Ananas, Banane, Senffrüchten  
und Currysauce 

 

 

 

PASTA  –  NUDELN  
  € 

137. S p a g h e t t i  A g l i o  O l i o  e  G a m b e r o n i  11,90 
 mit Olivenöl, Knoblauch, Peperoni, getrockneten Tomaten4  

und Garnelen 
 

   
139. S p a g h e t t i  C a r b o n a r a  7,90 

 mit Speck, Sahnesauce und Eigelb  
   

143. P e n n e  a l l ’  A r r a b i a t a  8,90 
 mit Speck, Paprika, Pepperoni, Knoblauch,  

Tomatensauce und Parmesan 
 

   
144. P e n n e  P e s c e  11,40 

 mit Lachsfilet, Tomatensauce, Kräutern und Gouda2 
überbacken 

 

 



F I S C HS PE Z I AL I TÄTE N 

  € 
2. L a c h s f i l e t  14,90 

 auf edler Proseccosauce, mit Wildkornreis und Wok-Gemüse  
   

3. Ro t b a r s c h  „ P a r i s i en n e”  11,40 
 mit Petersilienkartoffeln und Brokkoli  
   

4. Z an d e r f i l e t  15,90 
 auf Chardonnay-Weißweinsauce, Petersilienkartoffeln 

und Blattspinat 
 

   

8. P an g as i u s f i l e t  11,80 
 mit Knoblauchsahnesauce, Petersilienkartoffeln 

und Blattspinat 
 

   

9. He i l b u t t s t e ak  19,90 
 auf Champagner-Sauce, Garnelen, Wildkornreis 

und Wok-Gemüse 
 

   

10. S ee zu n g en f i l e t  13,90 
 auf Weißwein-Krabbensauce2, mit Wok-Gemüse  

und Rösti 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Wen n  S i e  F e s t e  u n d  F e i e r l i c h ke i t en  p l an en ,   
b e r a t en  w i r  S i e  g e r n e !  B i s  z u  7 0  P e r s o n en   
kö n n en  w i r  I h n en  e i n en  Rau m  (o f f en  s t eh en d )   
z u r  V e r f ü g u n g  s t e l l en .  

 
 
  
 



KL E I NE R  M E DI TE RRANE R  S TRE I FZU G  
  € 

145. F i l e t s t e ak  „ B a r o l o ”  24,80 
 Rinderfilet mit Rotweinsauce, Kräutern und 

Schwenkkartoffeln 
 

   
146. F i l e t s t e ak  „ G o r g o n zo l a”  24,80 

 Rinderfilet mit Gorgonzolasauce2, Spinat und 
Schwenkkartoffeln 

 

   
147. F i l e t s t e ak  „ S p e z i a l ”  25,80 

 Rinderfilet mit Krabben, Champignons, Sahnesauce  
und Käse2 überbacken, dazu Bratkartoffeln 

 

   
148. F i l e t  „ T o u r n ed o ”  25,80 

 zwei Rinderfilets im Speckmantel gegrillt, mit 
Cognacsahnesauce, Wokgemüse und Kroketten 

 

   
150. L am m ko t e l e t t  19,90 

 mit gegrillter Tomate, frischem Knoblauch,  
Rosmarinkartoffeln und Salat vom Buffet 

 

   
151. Med i t e r r an e r  T e l l e r  24,90 

 Lammkotelett, Schweinefilet, Rumpsteak, Garnelenspieß  
mit pikanter Sauce und Rosmarinkartoffeln 

 

   
153. S c h w e i n e f i l e t  „ Ro m an a”  19,80 

 mit Parmaschinken an Marsalasauce, Rosmarinkartoffeln  
und Knoblauchspinat  

 

 
 
 
 
 
 
 
 

G e s c he nk gu t s c he i ne !   
Wen n  S i e  e t w as  B es o n d e r e s   
v e r s c h en ken  m ö c h t en !  

 
 
 
 



ARG E NTI N I S C HE S  S U PE RS TE AK  
V OM  S PE Z I ALG R I L L  
 
Unsere saftigen und zarten Steaks, die wir für Sie am Spezialgrill zu- 
bereiten, sind von Rindern, die auf den saftigen Weiden in Südamerika 
(Black Angus) gezüchtet werden. 
 
Wi e  s o l l en  w i r  i h r  S t e ak  g r i l l e n ?    
En g l i s h  (blutig)      Med i u m  (rosa)         We l l d o n e  (gut durch) 

 

 

 ARG .  RU M PS TE AK      ARG .  F I L E TS TE AK   
                                                                               €                            € 

155. k l e i n  200g 14,80  160. k l e i n  200g 18,80 

156. g r o ß 300g 19,90  161. g r o ß 300g 26,80 

157. e x t r a  g r o ß 400g 26,80  162. e x t r a  g r o ß 400g 35,80 

 

BE I L AG E N U ND S AU C E N  

                                                                               €                                            € 

165. P o m m es  f r i t e s  2,50  175. B r o kko l i  2,50 

166. K r o ke t t en  2,50  176. S p a r g e l  3,50 

167. B u t t e r r e i s  2,00  177. Ma i s  m i t  S p e c k  2,50 

168. P ap a  As ad a  
gebackene Kartoffel mit 
Sauerrahm o. Kräuterbutter 

2,40  178. 

179. 

P f i f f e r l i n g e  

S au c e  B e r n a i s e 2 

6,20 

2,00 

169. B r a t k a r t o f f e l n  2,60  180. Knob l au c hsau c e 1,50 

170. Rö s t zw i eb e l n  1,50  181. P f e f f e r s au c e  1,50 

171. P r i n z e s s b o h n en  2,40  182. C h am p i g n o n s  3,50 

172. B l a t t s p i n a t  2,50  183. D j u v e c r e i s  2,20 

173. Rö s t i  2,40  184. M i s c h g em ü s e  2,50 

174. S au c e  

Ho l l an d a i s e 2 

1,40  185. S a l z k a r t o f f e l n  2,50 

 



SPEZ IA L I TÄTEN  VOM GR I L L  
  € 
205. H a l b  u n d  H a l b  11,90 
 Hackfleischröllchen (Cevapcici), Schweinefleisch am Spieß  

(Raznjici) mit Djuvecreis, Pommes frites und Salat vom Buffet 
 

   

206. P l j e s k a v i c a  (Hacksteak) 9,90 
 mit Djuvecreis, Pommes frites und Salat vom Buffet  
   

207. L e b e r  „ B e r l i n e r  A r t ”  10,80 
 mit gerösteten Zwiebeln, gebratenen Apfelscheiben,  

Kroketten und Salat vom Buffet 
 

   

208. R ä u b e r s p i e ß  13,80 
 Rumpsteak, Schweinesteak, Hacksteak, geräucherter Speck  

mit Djuvecreis, Pommes frites und Salat vom Buffet 
 

   

209. L u s t i g e r  B o s n j a k  18,80 
 Rumpsteak, gefüllt mit Schinken und Käse2, dazu Djuvecreis,  

Pommes frites und Salat vom Buffet 
 

   

210. G r i l l t e l l e r  14,80 
 verschiedene Sorten Fleisch mit Djuvecreis, Pommes frites  

und Salat vom Buffet 
 

   

211. Z a g r e b s p i e ß  17,80 
 verschiedene Filets, panierter Käse2, Djuvecreis,  

Pommes frites, Pfeffersauce und Salat vom Buffet 
 

 
 
  

SPEZ IA L I TÄTEN  AB  2  P ERSONEN  
  € 
212. S t e a k p l a t t e  „ A r g e n t i n a ”  44,50 
 zwei Filetsteaks, zwei Hüftsteaks, zwei Rumpsteaks,  

mit Champignons, Spargel, Tagesgemüse, Papa Asada  
und Sauce Bernaise 

 

   
213. G r i l l p l a t t e  f l a m b i e r t  29,50 
 verschiedene Sorten Grillfleisch, Pommes frites,  

Djuvecreis und Salat vom Buffet 
 

   
214. C h a t e a u b r i a n d   
 Rinderfilet (ca. 450 g), reichlich garniert mit  

verschiedenen Beilagen 
49,50 

 



V OM  G R I L L  U ND AU S  DE R  PFANNE  
  € 
217. S c h w e i n e l en d c h en  „ C a l v ad o s ”  16,90 
 mit Apfelscheiben, Tagesgemüse und Schweizer Röstinchen  
   
218. S c h w e i n e f i l e t p f an n e  „ J ä g e r  A r t ”  17,80 
 mit Pfifferlingen, Tagesgemüse und Schweizer Rösti  
   
219. C o r d o n  b l eu  14,80 
 vom Schwein, mit Schinken und Käse2 gefüllt,  

dazu Prinzessbohnen und Kroketten 
 

   
220. S c h w e i n es c h n i t z e l  „ Wi en e r  A r t ”  10,90 
 mit Pommes frites und Salat vom Buffet  
   
221. J ä g e r s c h n i t z e l  11,90 
 mit Pfifferlingen, Mischpilzen, Pommes frites  

und Salat vom Buffet 
 

   
222. Hau s t o p f  17,80 
 drei verschiedene Filets auf Röstkartoffeln mit Champignons, 

Speck, Grilltomate, Sauce Hollandaise2 und Salat vom Buffet 
 

   
223. S a t a r a s c h  „ S p e z i a l ”  16,90 
 Schweinefilet, gedünstet mit Tomaten, Zwiebeln, Paprika,  

überbacken mit Ei und Creme fraiche, dazu Kroketten 
 

   
224. Ru m p s t eak  C h am p i g n o n  18,90 
 mit Champignons, Sauce Hollandaise, Pommes Frites 

und Salat vom Buffet 
 

   
225. Ru m p s t eak  17,90 
 mit gerösteten Zwiebeln, Pommes Frites und Salat vom 

Buffet 
 

 
 
 
 



DESSERT  
 € 

B i r n e  H e l e n e  4,40 

Vanilleeis mit Williamsbirne, heißer Schokolade und Sahne  

  

C u p  D ä n e m a r k  3,90 

Vanilleeis mit heißer Schokolade und Sahne  

  

W a l n u s s b e c h e r  3,90 

Walnusseis mit Eierlikör und Sahne    

  

H e i ß e  L i e b e  4,90 

Vanilleeis mit heißen Kirschen  

  

P a l a t s c h i n k e n  C h o c o l a t  6,40 

mit Vanilleeis, heißer Schokolade und Sahne  

  

P a l a t s c h i n k e n  C h e r i e  6,90 

mit Vanilleeis, heißen Kirschen und Sahne  

  

W a r m e r  A p f e l s t r u d e l  4,60 

mit Vanilleeis, Vanillesoße und Sahne  

  

G e m i s c h t e s  E i s  3,40 

mit Sahne  

  

K i n d e r b e c h e r  2,90 

zwei Kugeln Eis mit Sahne  
 



  BIER             SPIRITUOSEN 2cl 
                        €                                 € 

301. Warst einer P ils  0,25 1,90  317. Ap felko rn  1,40 

302. Warst einer P ils  0,4 3,00  318. Weiz enko rn  1,40 

303. Frankenheim Alt  0,25 1,90  319. Dop p elwacho ld er 1,40 

304. Frankenheim Alt  0,4 3,00  320. G enever1 1,50 

305. Maxi Malz b ier 0,2 1,80  321. Ro llmann 1 1,50 

306. E rd in ger Weißb ier 0,5 3,30  322. Bommerlund er 1,60 

307. Warst einer Fresh  0,33 (Alk.frei)  2,40  323. Malt eser Aquavit  2,00 

308. Krefeld er 0,25 1.5.3. 1,90  324. L in ie Aquavit  2,40 

309. Krefeld er 0,4 1.5.3 3,00  325. J u b iläums Aquavit  2,40 

310. Rad ler 0,25 1.2.3. 1,90  326. Orig.  Scheib el Kirschwasser45% 2,80 

311. Rad ler 0,4 1.2.3. 3,00  327. Scheib el-Ob st ler 2,80 

312. Alst er 0,25 1.2.3. 1,90  328. Scheib el-P flümle 2,80 

313. Alst er 0,4 1.2.3 3,00  329. Scheib el Williamsb irne 2,80 

316. E rd in ger Weißb ier 0,5 (Alk.frei)  3,30  330. H imb eergeist  „Scheib el”  (45%) 2,80 

    331. Asb ach  U ralt  2,50 

    332. Bacard i 2,50 

    333. J o hnn ie Walker 3,00 

    334. Ch ivas Regal 4,10 

L IKÖRE 2cl    335. Ballan t ines 3,00 

  €  336. Chard onnay  G rap p a 3,90 

370. Marasch ino  2,50  337. G rap p a Vu sinar „Non ino”  3,90 

371. Kru sko vac  – B irnen likö r1 2,00  338. Baileys 2,50 

372. P elinko vac  – Magenb it t er1 2,20  339. Samb uca 2,00 

373. Co in t reau  3,00  340. Haussp ez ialit ät  „ J u lischka” 1 1,80 

374. J ägermeist er1 1,80  341. S livo vic  8 Jahre alt, kroatisch 2,00 

375. U nd erb erg 1 2,00  342. U ngarischer Barack Palinka 2,50 

376. Fernet  B ranca1 2,20  343. Fran z ö sischer Calvad o s(Papidoux) 2,50 

377. Fernet  Men t a1 2,20  344. Fran z ö sischer Calvad o s (Boulard) 4,00 

378. Ramaz z o t t i1 2,50  345. Orig.  Ru ssischer Wod ka  2,50 

379. Amaret t o 1 2,50  346. Hennessy  Co gnac  3,50 

    347. Mart ell Co gnac  3,50 

    348. P ernod  mit  Wasser 3,00 

    349. Co gnac  G r.  Champ agne 
„Delamain”  

6,50 

       



ALKOHOLFREIE   
GETRÄNKE 0,2l 

   WEIßWEINE 0,25l    

  €    € 

382. Mineralwasser (Tönissteiner) 1,90  403. S ilvaner  trocken 4,40 

383. Co ca Co la / L igh t 1.3.5. 1,90  404. G u t swein  halbtrocken (Steitz) 4,40 

384. Fan t a1.2.3. 1,90  405. Scheu reb e lieblich (Steitz) 4,40 

385. Sp rit e2 1,90  406. G rauer Bu rgund er (Steitz) 4,50 

386. Ap felsaft   2,00  407. P ino t  G rig io  trocken 4,80 

387. Orangensaft   2,00  408. Chard onnay  trocken 4,80 

388. J o hann isb eersaft  2,00     

389. Traub ensaft  2,00  ROTWEINE 0,25l     

390. Kirschnekt ar 2,00    € 

391. Bananennekt ar 2,00  410. P lavac  trocken, kroatisch 4,00 

392. Tomat ensaft  2,00  411. Dalmat iner lieblich, kroatisch 4,00 

393. B it t er Lemon 10 2,00  412. Merlo t  trocken 4,40 

394. Ton ic 10 2,00  413. Bo rd eaux trocken 4,80 

397. G inger Ale 2,00  414. Do rn feld er trocken 4,40 

       

WARME GETRÄNKE    ROSÉWEINE 0,25l   

   S iehe au ch  Cafékart e!   €    € 

352. G las Tee 1,80  420. Spätburgunder  Weißherbs t  halbtr. 4,40 

353. Kännchen  Tee 3,60  421. Ro sé Ro sat o  Veronese trocken 4,60 

354. Tasse Schoko lad e 2,40     

355. Café C reme5 2,00     

356. E sp resso 5 1,80     

357. Cap u cc ino 5 2,20     

365. Milchkaffee5 2,40     

366. Lat t e Macch iat o  2,50     

358. G ro g von  Rum 1	
  0,04 l 4,00     

359. G lühwein  3,50   1. mit Farbstoff  

360. Heiße Z it ro ne 2,00   2. mit Konservierungsstoff  

361. geko ch t er S livo vic   5,00   3. mit Antioxidationsmittel  

 m. geröstetem Zucker 0,05      4. Geschmacksverstärker                                                                                            

363. Ru ssische Schoko lad e1 3,60   5. Koffeinhaltig  

364. Ir ish  Co ffee1 3,60   6. Chininhaltig  

                                                                                                         
 




